
con il patrocinio
 dell’Amministrazione Comunale

"Conoscere il vino"
Quattro serate dedicate alla scoperta

del mondo del vino, accompagnati
dal sommelier Luca Cornici. 

11 -18-25 gennaio 1 febbraio
dalle 20,30 alle 22,30

Costo € 140 
(comprensivo di 6 bicchieri da degustazione)

ISCRIZIONI ENTRO IL 4 GENNAIO 2024

Il corso verrà attivato con un minimo di 15 iscritti

c/o Centro Servizi A. Marchesi 
Via Papa Giovanni XXIII, 17 Azzano San Paolo

per info: 3392503694 
luca.cornici72@gmail.com



Programma: 

GIOVEDI' 11 GENNAIO: 

TEORIA E TECNICA DI DEGUSTAZIONE
Terminologia della degustazione, i “cinque sensi”
Analisi organolettica dei vini, il concetto di terroir,
la classificazione dei vitigni. Degustazione guidata

GIOVEDI' 18 GENNAIO:

LA VINIFICAZIONE DEI VINI FERMI
Classificazione dei vini, differenza di vinificazione
tra i vini bianchi, rossi e rosati, tecnica di
vinificazione dei vini novelli. Degustazione guidata

GIOVEDI' 25 GENNAIO:

LA VINIFICAZIONE DEI VINI SPUMANTI
Il metodo Classico, il metodo Charmat, i vini
frizzanti. Degustazione guidata

GIOVEDI' 01 FEBBRAIO:

ABBINAMENTI VINO/CIBO
I vini passiti e fortificati, l’abbinamento vino/cibo,
sequenzialità dei vini da servire, temperatura di
servizio. Degustazione guidata

Conclusioni e consegna Attestato di
partecipazione 


